Seit mittlerweile zwei Jahren steht manuell fur ehrliche Handarbeit und hochsten Qualitétsanspruch. Und das
wortwortlich - ,von Hand” bedeutet manuell Gbersetzt aus dem Lateinischen, und genau so wird in der
bsckerei [ konditorei [ café in Oberneukirchen gearbeitet. Keine industrielle Vorfertigung, keine Back-
mischungen - stattdessen regionale Zutaten und lange Teigfihrung. Dieses Qualitéts-Konzept setzt sich im
dazugehorigen Café fort, wo vormittags Frishstick die Hauptrolle spielt und nachmittags Cappuccino und
Mehlspeisen genossen werden. Donnerstags und am Wochenende verwandelt sich das manuell in ein
charmantes Abendlokal mit einer feinen Getrénkeauswahl und hausgemachten Snacks.

Das manuell sucht ab sofort eine/n

auf Aushilfsbasis ab 5 Stunden/Woche

Anforderungsprofil

Berufserfahrung in der Gastronomie von Vorteil
zuvorkommendes & freundliches Auftreten
Verlasslichkeit & selbsténdiges Arbeiten

Aufgabengebiet

Service im kleinen Café inkl. Snacks
Betreuung der Abendgaste als Gastgeber
Nachbereitung des Tagesgeschafts

‘ Wir bieten

NGRS geregelte oder flexible Arbeitszeitgestaltung

T innovativer Betrieb mit hohem Qualitétsanspruch

ein sympathisches Team mit tollem Arbeitsklima

50% Rabatt auf den taglichen Brot- & Gebackeinkauf

Arbeitsort | Markplatz 43, 4181 Oberneukirchen
Das Entgelt fur eine Stelle liegt laut KV fir eine Person mit Fachausbildung bei € 1.990,-

ohne facheinschldgige Ausbildung € 1.800,- brutto pro Monat auf
Basis Vollzeitbeschaftigung. Bereitschaft zur Uberzahlung.

Kontakt: Felix Wiesinger, MA | Geschéftsfihrer
M: +43 660 76 67 864 | felix@manuell-brot.at
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